
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
  

 

 

 

Menüjavaslataink tetszés szerint választhatóak, amely esetében egyedi menü-, és árajánlatot készítünk az Ifjú Pár részére! 

A kiírástól eltérő elképzeléseivel is forduljon hozzánk bizalommal! 

 

 

 

 

 

Sörkorcsolyák: 

Zsúrpogácsa, sör kifli 
(Az asztalra bekészítve) 

 

Leves: 

Tyúkhúsleves csigatésztával, zöldségekkel 
gazdagon 

 

Főétel: 
Debreceni töltött káposzta kaprosan-csülkösen 

 

 

 

Sültes tál: 

Sajttal- sonkával töltött csirkemell filé rántva 
Ropogósra sült grill csirke 

Bacon-be tekert harcsafilé, rántva 

Cigánypecsenye 

Brokkoli rózsák sörtésztában 

 

Köret: 

Párolt rizs, fűszeres steak burgonya, párolt 
zöldség 

 

Savanyúság: 

Paradicsomsaláta, káposztasaláta, 
uborkasaláta 

 

 

 

 

Pékáru: 

Házi jellegű szeletelt kenyér 

 

Desszert: 

Mézes zserbó 

Gyümölcsös piskóta kocka 

Rétesek (almás, meggyes, túrós) 

Csoki csemege 

Somlói kocka 

 

Svédasztalos éjféli menü: 

Grill fűszeres ropogós felsütött tyúk 

Pékné burgonya 
(I.-es menüre vonatkozó egységárunkban 

szerepelnek a további választható svédasztalos 

éjféli menüink, amelyek a 4. oldalon találhatóak)

   



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sörkorcsolyák: 

Húsos töltött hasé, bacon-be tekert sós rúd 

(Az asztalra bekészítve) 

Leves: 

Tyúkhúsleves csigatésztával, zöldségekkel 

gazdagon 

Főétel: 

Vörösboros marhalábszár pörkölt 

sztrapacskával 

vagy 

 Vadpörkölt, pásztortarhonyával 

 

 

 

Sültes tál: 

Böllérsonkával-tojással töltött pulykamell filé, 

rántva 

Grillezett csülök szelet, ropogós 

hagymakarikával 

Párizsi sertésszelet 

Bacon-be göngyölt csirkecomb filé, juhtúróval  

Rántott sajt, tartármártással 

 

Köret: 

Párolt rizs, rösti burgonya,  

bacon-be göngyölt babrőzse 

Savanyúság: 

Ecetes savanyúságok és idényjellegű saláta 

 

 

 

 

 

Pékáru: 

Kemencés kenyér 

Desszert: 

Vaníliás linzer kosárka 

Vendégváró szelet 

Joghurthabos meggykocka 

Képviselő fánk 

Mandulamag 

 

Svédasztalos éjféli menüajánlatunk: 

Grill fűszeres ropogós felsütött tyúk 

Pékné burgonya 

(II.-es menüre vonatkozó egységárunkban 

szerepelnek a további választható svédasztalos 

éjféli menüink, amelyek a 4. oldalon találhatóak)



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sörkorcsolyák: 

Házi vajas pogácsa, sajtos kifli, gombás hasé 

Előétel: 

Csirkemell filébe töltött libamáj Tokaji zselével, 

friss balzsamecetes zöldségekkel 

Leves: 

Marhafartő leves tormával, zöldségekkel, 

csigatésztával, saját húsával gazdagon 

vagy 

Házi gyöngytyúkleves, csigatésztával, bőséges 

zöldségekkel

Főétel ajánlatunk: 

Grillezett csirkemell filébe bujtatott baconos 

mozzarella szezám kéregben 

Gödöllői sertés java rántva 

Köret: 

Kesudiós jázminrizs, zöldségpiramis,hercegnő 

burgonya  

Savanyúság: 

Friss idei saláta (paradicsom, uborka, paprika, 

lilahagyma karikák) 

Pékáru: 

Kemencés kenyér 

Mini magvas péksütemények 

 

 

 

 

 

Tányérszervizes desszert ajánlatunk: 

Nosztalgia krémes karamell brülével 

További desszert ajánlatunk 

svédasztalra tálalva: 

Képviselő fánk 

Profiteroll 

Mézes zserbó 

Vendégváró szelet 

Élmények asztala: változatos faragott 

gyümölcsök, különböző öntetekkel 

 

Svédasztalos éjféli menüajánlatunk: 

(III.-as menüre vonatkozó egységárunkban 

szerepelnek a további választható svédasztalos 

éjféli menüink, amelyek a 4. oldalon találhatóak)



 

 

 

 

 

A következő éjféli menücsomagjaink közül választhatnak, amelyek a vacsorai  egységárakban szerepelnek! 

   

 

 

1 sz. Grillteraszon készített ételeink, amelyek neves chef-jeink 

összeállításából, faszénen és lávakövön készülnek el 

vendégeink előtt: 

 

Fóliás burgonya egészbe, pikáns öntetekkel (tzatziki, színes borsmártás) 

Fokhagymás sertéstarja  

Grillezett csirkecomb filé  

Mini sajtos grill kolbász 

Mediterrán grillezett zöldségek 

Görögsaláta, fetasajttal és olívávalek 

 

 

2 sz. Eredeti búbos kemencében készített ételeink: 

 

Malac sült forgatott burgonyával 

vagy 

Sült oldalas, forgatott burgonya, köménymagos párolt káposzta 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 



 

 

 

 

 

 

3. sz. Klasszikus állófogadás amely vendégvárásra és  éjféli menüre egyaránt választható:

 

Saláták: 

Hawaii jércemell saláta 

Görögsaláta fetasajttal 

Cézársaláta 

Joghurtos tésztasaláta 

Franciasaláta 

Burgonyasaláta 

Kapros-joghurtos kukoricasaláta almával 

 

 

 

 

 

 

 

Hideg sültek: 

Debreceni töltött karaj 

Főtt füstölt csülökkarikák 

Francia pulykatekercs 

Kaszinótojás, Rokfortos sonka rolád 

Petrezselymes töltött dagadó 

Koktél fasírt golyók 

Grill csirkecomb filé szeletelve 

 

 

 



 

 

 

ED¸{;D#w!LbYΥ 

aŜƎƴŜǾŜȊŞǎΥ  9ƎȅǎŞƎłǊκ ŦǃΥ 

1 sz. Menüajánlat (vacsorai és éjféli menü)  6 500.-Ft/fő 

2 sz. Menüajánlat (vacsorai és éjféli menü)  6 950.-Ft/fő 

3 sz. Menüajánlat (vacsorai és éjféli menü)  7 950.-Ft/fő 

Vendégvárás:  1 850.- Ft/fő 

Áraink azon esküvőkre vonatkoznak, amelyeknek az ÁSZ Rendezvényház ad otthont. 

ΧΧΧΧΧŀƳƛǘ ŜȊŜƪŞǊǘ ŀȊ ŜƎȅǎŞƎłǊŀƪŞǊǘ ƴȅǵƧǘǳƴƪΥ 

¶ A vacsorai-, és választható éjféli menüajánlatban szereplő készítmények korlátlan mennyiségben 

¶ Teljes szerviz személyzetet és terítési költségeket 

¶ A megrendelő által behozott italok pohárkészlete, szervize, hűtőzése, tárolása 

¶ Díszterítés a kiválasztott színválasztékban és stílusban 

¶ Szakszerűen képzett felszolgálás, személyzeti formaruhában, stb. 

¶ A kitálaláshoz szükséges személyzet (chef-ek) 

¶ Teljes szervizkészlet minőségi eszközökben a megfelelő létszámra 

¶ A megmaradt ételek teljes körű csomagolása 

¶ Gyermekmenük, melyekhez gyerekevőeszközök, etetőszék és kiegészítők is járnak 
 

 

 



 

 

 

 

Azoknak a Pároknak, akik 2012-ben az ÁSZ Rendezvényházat választják esküvőjük helyszínéül, a 

következő szolgáltatásainkat ajándékba adjuk!  

 

 



 

 

 

 

Cégünk italcsomagot biztosít: Coca-cola termékek (ásványvíz, üdítő, rostos és szűrt italok), csapolt sör, alkoholmentes sör, további sörkülönlegességek, 

Piazza d’oro presszókávé, amelynek csomagára: 2,700.- Ft / fő 

vagy a megrendelő kérésére cégünk azt is felvállalja, hogy a tényleges fogyasztás alapján, számolunk el az Ifjú Pár felé 
az üdítő, kávé valamint a sörfogyasztást. 

A 2.700.- Ft / fő italcsomag ár az esküvő napján a vacsora időtartamára érvényes (18 órától hajnalig). 

2012 Lǘŀƭ łǊƭƛǎǘŀ 

«ŘƝǘǃƪ Şǎ ŜƎȅŞō ƛǘŀƭƻƪΥ 

 

Coca-cola szénsavas termékek (500 ml)- fanta, sprite, tonik, gyömbér……………….…..400.- Ft/ ü. 
Cappy üdítők (500 ml) -almás-körte, multi vitamin………..……………………………….….……450.- Ft/ ü. 
Nestea termékek (500 ml) - citrom, barack, man go-ananász…………………..…………….450.- Ft/ ü. 
Naturaqa ásványvíz (330 ml)………………………………………………………………………………...…260.- Ft/ ü. 
Sió rostos levek (alma, barack, ananász, narancs)…………………………………………………....90.-Ft/dl 
Piazza D’Oro espresso…………………………………………………………………………………….….……260.- Ft / adag 
Capuccino..…………………………………………………………………………………………..………………..350.- Ft / adag 

±łƭŀǎȊǘƘŀǘƽ ǎǀǊǀƪΥ 

 

Soproni csapolt sör………………….270.- Ft/ pohár (300 ml) 
Gösser csapolt sör……………………310.- Ft/ pohár (300 ml) 
Heineken csapolt sör…………..…..380.- Ft/ pohár (300 ml) 
Eidelweiss                                      580.- F/ üveg (500ml) 
Gösser alkoholmentes                 450.- F/ üveg (500ml) 
Citromos Gösser………….….………450.- Ft/ üveg (500ml) 
Gösser Bock………..……..…………...450.- Ft/ üveg (500ml) 
Retró szóda (900 ml)…………………400.- Ft/ palack 

 

CƻƎȅŀǎȊǘłǎƻƴ ŀƭŀǇǳƭƽ ƛǘŀƭ ŜƭǎȊłƳƻƭłǎǘΣ ƪƻƭƭŞƎłƛƴƪ ŀȊ LŦƧǵ tłǊǊŀƭ ŜƎȅŜȊǘŜǘǾŜ ƪŞǎȊƭŜǘŞǘ łǘŀŘƧłƪ ŜƎȅƳłǎ ǊŞǎȊŞǊŜΣ ŀ Ǉƻƴǘƻǎ ŜƭǎȊłƳƻƭłǎ ŞǊŘŜƪŞōŜƴΦ  

 

A megrendelő behozhatja a szeszesitalokat, pezsgőt és borválasztékot, melyekhez cégünk biztosít szakszerű felszolgálást, igényesen berendezett italpultokat, 
szervizszemélyzetet, protokoll minőségű üvegpoharakat, hűtőberendezést, stb. 

Cégünk felvállalja, hogy szeszes italok mennyiségi kiírása után, előre megküldött ital nagykereskedés árlistája alapján, megrendeli a szükséges italokat, 
amelyeket helyszínre szállítanak, és az esküvőt követően a bontatlan italokat visszaszállítja a nagykereskedésbe. 



 

 

 

 

 

 

Szolgáltatásaink: 

 
Nagyterem bérleti díja - 200.000.-Ft 

 

¶ Klimatizált nagyterem igény szerinti berendezése 

¶ Grill terasz 

¶ Az ifjú pár részére öltöző zuhanyzási lehetőséggel, szociális blokkal 

¶ Őrzött parkoló 
 

Fénytechnika - 35.000.-Ft 

¶ Szakképzett technikus 

¶ Zenekar és a tánctér teljes színpompában történő megvilágítása 

¶ Projektor használata 
 
Baba-mama szoba - 20.000.- Ft 

¶ Szakképzett dajka 

¶ Vetélkedők gyermekek részére 

¶ Rajzverseny oklevél kiosztással egybekötve 
 
 
 
 

 
Külső szertartás - 2011-ben szerződött párok részére díjmentes! 

¶ Grill terasz teljes berendezéssel 

¶ Teljes hangtechnika 

¶ Piros szőnyeg 

¶ Ezzel egyidejűleg a kisterem teljes berendezés, hangtechnika 
bekészítése 

¶ A szertartáshoz szükséges kiegészítők (gyűrű párna, 
gyertya,gyertyatartó pezsgős flöte, jégvödör) 

¶ Rossz idő esetén a kisteremben történő szertartás 
 
Szertartás a kisteremben – 2011-ben szerződött párok részére 
díjmentes!  

¶ Kisterem teljes berendezéssel 

¶ Teljes hangtechnika 

¶ Piros szőnyeg 

¶ A szertartáshoz szükséges kiegészítők (gyűrű párna, gyertya, 
gyertyatartó, pezsgős flöte, jégvödör 

 

 



 

 

 

 

 

!Ȋ #{½ wŜƴŘŜȊǾŞƴȅƘłȊ ŜǎƪǸǾǃƪΣ ōłƭƻƪΣ ƪƻƴŦŜǊŜƴŎƛłƪΣ ŦƻƎŀŘłǎƻƪΣ ƳŀƎłƴ- Şǎ ŎŞƎŜǎ ǊŜƴŘŜȊǾŞƴȅŜƪΣ 

ŎǎŀǇŀǘŞǇƝǘǃ ǘǊŞƴƛƴƎŜƪ ƛŘŜłƭƛǎ ƘŜƭȅǎȊƝƴŜΦ ! ǊŜƴŘŜȊǾŞƴȅŜƪ ǘŜƭƧŜǎ ƪǀǊǼ ŜƭǃƪŞǎȊƝǘŞǎŞǘ Şǎ ƭŜōƻƴȅƻƭƝǘłǎłǘ ƳŀƎŀǎŀƴ 

ƪŞǇȊŜǘǘΣ ǀǎǎȊŜǎȊƻƪƻǘǘΣ ƪǊŜŀǘƝǾ ǎȊŀƪƳŀƛ ŎǎŀǇŀǘ ǾŞƎȊƛΦ  Iŀ mƴ ŜƎȅ ƛƎŀȊłƴ ŦŜƭŜƧǘƘŜǘŜǘƭŜƴΣ ƘŀǘłǊƻƪ ƴŞƭƪǸƭƛ 

ŜǎŜƳŞƴȅǘ ǎȊŜǊŜǘƴŜΣ ǾłƭŀǎǎȊŀ ŀȊ ŜǊǊŜ ƭŜƎŀƭƪŀƭƳŀǎŀōō ŎŞƎΣ ŀȊ #{½ ǎȊƻƭƎłƭǘŀǘłǎŀƛǘΦ 

 

……………amiért bennünket szoktak választani: 

¶ Precíz, kreatív, intelligens, szakképzett szervizszemélyzet 

¶ Európai szintű termelőüzem (hidegkonyha, melegkonyha, cukrászüzem), ahol garantált higiéniai feltételek és 
minőségbiztosítás mellett készülnek el az Ön által kiválasztott termékek 

¶ Levesszük a válláról a vendéglátás teljes terhét 

¶ Ön az esküvőjén nyugodtan és zökkenőmentesen foglalkozhat vendégeivel, rokonaival, barátaival 

¶ Szolgáltatásainkat évente 400 – 500 alkalommal veszik igénybe megrendelőink, akár 50 főtől- 2000 főig 

¶ Gyors, rugalmas kidolgozás az egyedi menü- és árcsomagokra 



 

 

 

 

 

 

 

 

- мл҈ ŀ ǾŀŎǎƻǊŀŦƻƎȅŀǎȊǘłǎōƽƭ 
- рл҈ ŀ ǘŜǊŜƳōŞǊƭŜǘōǃƭ 

- ŘƝƧƳŜƴǘŜǎŜƴ ōƛȊǘƻǎƝǘƻǘǘ ƪǸƭǘŞǊƛ ǾŀƎȅ ŦŜŘŜǘǘ ƘŜƭȅǎŞƎ ŀȊ ŜƭǃȊǃŜƪōŜƴ ŦŜƭǎƻǊƻƭǘ ǎȊƻƭƎłƭǘŀǘłǎƻƪƪŀƭ  

ƪƛƘŜƭȅŜȊŜǘǘ tƻƭƎłǊƛ {ȊŜǊǘŀǊǘłǎƘƻȊ 

Bővebb információért kérjük, tekintse meg honlapunkat: www.aszrendezvenyhaz.hu 

Üdvözlettel, 

#ōŜƭ /ǎŀōŀ  #ōŜƭ {ȊƛƭłǊŘ 

ügyvezető .ig.                                     Krakkƽ wƛǘŀ ügyvezető ig. 

asz@aszokize.hu                              rendezvényszervező fredike@aszokize.hu 

                                           20/426 33 23  

                             rendezveny@aszokize.hu  

   

http://www.aszrendezvenyhaz.hu/
mailto:asz@aszokize.hu
mailto:fredike@aszokize.hu
mailto:rendezveny@aszokize.hu


 

 

   

 



 

 

 


